
Liebe Gäste,

Die Mittelmeerküche zählt zu den 
beliebtesten und gesündesten. 
Sie steht für Hingabe, Familie, Gast-
freundschaft, Zusammenkommen, 
Herzblut und jede Menge Genuss. 

Unsere Küche verbindet die herrlichen 
Aromen Nordafrikas mit den reichen 
Schätzen des Mittelmeers und kombi-
niert Ideen aus den Ländern der Mittel-
meerregion zu einer Auswahl kulinari-
scher Geschmackserlebnisse. 

Wir bereiten alle Gerichte frisch für 
Sie zu. Freunde klassisch italienischer 
Pasta kommen genauso auf ihre Kosten 
wie Fischliebhaber oder Naschkatzen. 
Für Pizzafans haben wir die besten 
Pizzen. 

Wer es außergewöhnlich, aber dafür 
deftig und würzig liebt, erfreut sich 
neben den beliebten Tapas an landes-
typischen Gerichten des Gastgebers.

Wir bieten den Großteil unserer Ge-
richte auch zur Abholung und Lieferung 
an. Gern können Sie telefonisch bei uns 
bestellen. Wir haben tolle Angebote für 
Stammkunden und Selbstabholer.

Wir beliefern oder bewirten Sie auch 
auf Ihrer Familienfeier. Auch stellen wir 
unsere Räumlichkeiten für Ihre privaten 
oder geschäftlichen Essen zur Verfü-
gung. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage und 
finden mit Ihnen ein geschmackvolles 
Menü für Ihre Feier/Veranstaltung.

Wir freuen uns darüber, dass Sie unsere 
Gäste sind und laden Sie herzlich dazu 
ein das MOSAIK der Mittelmeerküche 
bei uns zu genießen!

Ihr Mosaik-Team



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Alioli 4,90
hausgemacht mit Brot

Tomaten-Feta Creme 4,90
hausgemacht mit Brot

Hummus „Ras El Hanout“ 4,90
hausgemacht mit Brot

„Mechouia“  6,90
hausgemacht mit Brot, Paprika, Tomaten, Knoblauch 
und Zwiebeln, alles geröstet und als kleiner Grillsalat 
serviert mit nativem Olivenöl

Hausgemachte „Omak Horiya“ mit Brot  5,90
Hausgemachte und würzige Karottenpaste mit Knoblauch 
und Kräutern mit nativem Olivenöl

Mosaik Tabledips  5,90
3 hausgemachte Mosaikdips (Alioli, Hummus, Tomaten-Feta)
mit Brot (auf Wunsch mit scharfer Paprikapaste „Harissa“)

Mosaik Table  9,90
3 hausgemachte Mosaikdips (Alioli, Hummus, Tomaten-Feta),
geröstetes und frisches Gemüse mit Brot

Bruschetta 7,90
Geröstete Scheiben Brot mit Knoblauch und Tomate 

a m u s e  b o u c h e
Appetitanreger

s a l a t e

Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Salat Caesar  11,90
Römersalat, würziger Parmesan, knusprige Croutons, zartes 
Hähnchenfilet mit hausgemachtem Caesar-Salatdressing

Libanesischer Salat 12,90
Rucola, Petersilie, Bio-Quinoa, Kirschtomaten, serviert mit 
Balsamico-Creme und Granatapfeldressing

Caprese 9,90
Frische Tomaten, Mozzarella, Olivenöl, Basilikum, 
Balsamico-Creme

Italienischer Burrata   14,90
Frischer Burrata, Kürbiskerne, Tomaten, Basilikumpesto, Rucola

Griechischer Salat   10,90
Salat der Saison, Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, Feta, Oliven, 
serviert mit einem Dressing nach Wahl 

„Salata Tunsiya“ 9,90
Landestypisch frischer und bunter Salat mit Tomate, Gurke, 
roter Zwiebel, Apfel, und Minze fein serviert mit Brot und 
nativem Olivenöl Salz und Zitrone

Salat Tonno 13,90
Salat der Saison, Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, Thunfisch, 
Ei, Mais, Paprika, serviert mit einem Dressing Ihrer Wahl

Salat Pecheur  19,90
Salat der Saison, Meeresfrüchte, Tomaten, Basilikum, 
Petersilie, Zwiebeln, serviert mit einer Vinaigrette

Mediterraner Salat  17,90
Salat der Saison, Tomaten, Gurken, Mais, Schinken, Zwiebeln, 
Ziegenkäse, Oliven, Feta, serviert mit einem hausgemachten 
Dressing Ihrer Wahl

„Salata Mechouia“ 13,90
Tunesischer Grillsalat aus einer Kombination gerösteter 
Paprika, gerösteten Tomaten, geröstetem Knoblauch mit 
nativem Olivenöl, serviert mit Thunfisch und gekochtem Ei 

s a l a t e
frisch & knackig

Vinaigrette, Balsamico, Joghurt, Basilikumdressing, 
Caesar- Salatdressing

H A U S G E M A C H T E  D R E S S I N G S



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Risotto ai Funghi  14,90
Risotto, frische Pilze, Knoblauch, Parmesan 

Spanische Paella  18,90
Paprikamix, Meeresfrüchte, Tomatensauce, Reis 

Spaghetti Napoli   8,90
Hausgemachte Tomatensauce

Spaghetti Bolognese  13,90
Hausgemachte, deftig-würzige Hackfleischsauce vom Rind

Spaghetti Pesto Pistazie  16,90
Pistazien-Pesto, Pistazien und Burrata

Penne alla Puttanesca    12,90
Würzige Tomatensauce, Thunfisch, Tomaten, Peperoni, Oliven

Spaghetti Aglio Olio   12,90
Knoblauch, Kirschtomaten, getrocknete Tomaten, Oliven, 
Olivenöl, Parmesan, Petersilie

Lasagne Al Forno  13,90
Mit Hausgemachter Bolognesesauce vom Rind

Tagliatelle Tartufo  16,90
Tagliatelle in cremiger Trüffel-Sahnesauce, Burrata 

Tagliatelle Scampi al Forno   14,90
Scampi in leichter Tomaten-Sahnesauce, Parmesan

Spaghetti Carbonara    12,90
Cremige Ei-Speck Sahnesauce

Fettuccine Alfredo  15,90
Fettuccine in cremiger Sahnesauce, frische Pilze, 
Hähnchenbrust, Parmesan 

Spaghetti Fruit de Mer  18,90
Meeresfrüchte in würzig-aromatischer Tomatensalsa 
(auf Wunsch scharf)

r e i s + r i s o t t o
schön schlonzig

p a s t a
al dente



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Shakshuka klassisch 12,90
mit zwei Eiern und Petersilie mit Brot (auf Wunsch scharf)

Shakshuka Gemüse  13,90
Zwei Eier, Gemüse und Petersilie

Shakshuka Gemüse und Feta  14,90
Feta, Petersilie und zwei Eier (auf Wunsch scharf)

Shakshuka vegan  13,90
Auberginen, Champignons und Petersilie (auf Wunsch scharf)

Shakshuka Merguez  14,90
zwei Eier und Petersilie (auf Wunsch scharf)

Shakshuka Crevette  18,90
Garnelen und Petersilie

s h a k s h u k a
traditionell nordafrikanisch

Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

f i s c h
Spezialitäten aus dem Meer

Dorade Mediterran   29,90
Dorade am Stück mit Gemüse, serviert mit hausgemachten 
Kartoffelecken, Beilagensalat und einer Vinaigrette 

Dorade Tunesischer Art    29,90
Dorade mit aromatisch gewürztem Gemüse im Ofen 
geschmort, Zitrone und Kräuter

Oktopus Marinara     23,90
Oktopus auf fruchtiger Tomatensauce, sautierten Kartoffeln, 
Spinat, Basilikum Pesto 

Pave de Salmon     27,90
Gegrillter Lachs, serviert mit Zitronenbuttersauce und 
Trüffelreis, Beilagensalat mit einer Vinaigrette

Champignons in Knoblauch     5,90

Kartoffelecken hausgemacht      5,90

Spinat mit Knoblauch     5,90

Mediterranes Grillgemüse     5,90

Trüffelreis     8,90

Beilagensalat     5,90

b e i l a g e n

Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Margherita (vegetarisch) 9,90
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Basilikum

Marinara (vegan) 9,90
Tomatensauce, Knoblauch, Basilikum, Oregano

Funghi (vegetarisch) 10,90
frische Champignons, Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum, 
Oregano

Napoli  13,90
Anchovis, Mozzarella, Kapern, Oliven, Tomatensauce, 
Basilikum, Oregano

Spinat (vegetarisch) 12,90
Spinat, Sahne, Knoblauch, Mozzarella

p i z z a
geboren in Napoli, 

gebacken in Bornheim 

„Unser Teig wird traditionell nach 
neapolitanischer Art hergestellt, mit 

der Hand geöffnet, köstlich gefüllt 
oder frisch belegt oder einfach als 

Beilage serviert.„

Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Salami  11,90
Salami, Mozzarella, Tomatensauce, Basilikum, Oregano

Schinken  11,90
Schinken, Mozzarella, Tomatensauce, Basilikum, Oregano 

Diavolo  14,90
Scharfe Salami, Oliven, Knoblauch und scharfe Peperoni, 
Zwiebeln, Tomatensauce, Oregano, Basilikum

Meeresfrüchte     15,90
Meeresfrüchte, Mozzarella, Knoblauch, Tomatensauce, 
Basilikum, Oregano

Thunfisch  13,90
Thunfisch, Oliven, Zwiebeln, Tomatensauce, Mozzarella, 
Basilikum, Oregano

Hawai  12,90
Tomatensauce, Schinken, Ananas, Mozzarella

Vegetarisch (vegetarisch) 14,90
Frisches Gemüse, Knoblauch (auf Wunsch ohne Käse)

Quattro Formaggi (vegetarisch)  15,90
Vier verschiedene Käsesorten, Tomatensauce, Oregano, 
Basilikum, Knoblauch 

Burrata  (vegetarisch) 15,90
Burrata, Rucola, Balsamico Creme, Kirschtomaten, 
Tomatensauce, Basilikum, Oregano

Pesto-Pistachio (vegetarisch)   15,90
Hausgemachtes Pesto-Pistazie, Sahne, Kirschtomaten, 
Mozzarella, Oregano, Basilikum (auf Wunsch mit Tomatensauce)

Bufala (vegetarisch) 13,90
Büffelmozzarella, Tomatensauce, Oregano, Basilikum

Quattro Stagioni  15,90
Salami, Schinken, Oliven, Artischocken, Champignons, 
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Basilikum

Pollo 15,90
Hähnchenfilet, Paprika, Tomatensauce, Oregano, Basilikum

p i z z a



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Tartufo (vegetarisch)   15,90
Trüffelpaste, Sahne, Mozzarella, frische Tomaten, Parmesan, 
Basilikum, Oregano (auf Wunsch mit Tomatensauce)

Parma    16,90
Parmaschinken, frische Tomaten, Knoblauch, Rucola, 
Parmesan, Tomatensauce, Basilikum, Oregano

Spezial Mosaik Parma   19,90
Parmaschinken, frische Tomaten, Pesto Pistazie, Burrata, 
Rucola, Parmesan, Oregano, Basilikum

Spezial Mosaik Pesto Pistazie (vegetarisch)   17,90
Hausgemachtes Pesto Pistazie, Kirschtomaten, Burrata, 
Rucola, Parmesan, Trüffelöl

Spezial Mosaik Spinat    18,90
Spinat, frischer Lachs, Knoblauch, Rucola, Parmesan, 
Tomatensauce, Basilikum, Oregano

Spezial Mosaik Meeresfrüchte      16,90
Meeresfrüchte, frischer Lachs, Garnelen, Knoblauch, 
Mozzarella, Tomatensauce, Basilikum, Oregano

Spezial Mosaik Vegetarisch (vegetarisch)       18,90
Frisches Gemüse, Burrata, Trüffelöl, Tomaten, Oliven, 
Rucola, Mozzarella, Knoblauch, Tomatensauce, Basilikum, 
Oregano 

p i z z a

„Assida Boufriwa“  7,90
Hausgemachte süße Creme mit Nüssen aus Tunesien 

Crème brulée   6,90
Hausgemachte Crème Brulée wie in Frankreich 

Tiramisu  7,90
Hausgemachte und cremige italienische Versuchung 

Karamellisierte Ananas   7,90
Karamellisierte Ananas mit Rahmkäse und Topping aus 
Karamellsaucen und zerstoßenen Pistazien 

Panna Cotta   6,90

d e s s e r t
süße Verführung



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Bambini Margherita 26cm (vegetarisch) 7,90
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Basilikum

Spaghetti Napoli   7,90
Hausgemachte Tomatensauce

Spaghetti Bolognese   9,90
Hausgemachte Hackfleischsauce vom Rind

b a m b i n i
..für unsere kleinen Gäste

g e t r ä n k e



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Ńíŧŧĕĺnĕĕŕķùčĥĕ .

Aperol Spritz 0,2l 6,90
Hugo 0,2l  6,90
Lillet Wild Berry 0,2l   6,90
Prosecco 0,1  4,00

Bitburger Pils 0,3l/0,5l  3,00/4,50
Pils-Radler 0,3l/0,5l  3,00/4,50
Reissdorfer Kölsch 0,3l/0,4l  3,00/3,90
Kölsch-Radler 0,3l/0,4l   3,00/3,90
Benediktiner Hefeweizen 0,5l  4,80
Benediktiner Hefeweizen alkoholfei 0,5l  4,80
Bitburger Pils alkoholfei 0,3l  3,60

Mineralwasser 0,25l/0,75l   2,90/6,90
Cola 0,3l/0,5l  3,50/4,90
Cola Zero 0,3l/0,5l  3,50/4,90
Fanta 0,3l/0,5l  3,50/4,90
Sprite 0,3l/0,5l  3,50/4,90
Spezi 0,3l/0,5l  3,50/4,90
Eistee 0,3l/0,5l  3,90/4,90
Apfelschorle 0,3l/0,5l   3,90/4,90
Maracujaschorle 0,3l/0,5l  3,90/4,90
Orangensaftschorle 0,3l/0,5l  3,90/4,90

a p é r e t i f

b i e r e

a l ko h o l f r e i e  g e t r ä n k e

g e t r ä n k e
eiskalt, spritzig und besonders

Hausgem. Zitronade, Eis, Blue Curacao, Rum  8,90
Hausgem. Zitronade, Eis, Rote Früchte, Rum  8,90
Hausgem. Zitronade, Eis, Rum, Minze 8,90
Pina Colada 8,90
Ananassaft, Kokos, Sahne, Rum, Eis 

Rote Früchte Mojito  8,90
Rote Früchte, Limette, Soda, Rum, Minze

h au s - c o c k ta i l s  m i t 
a l ko h o l



Hinweis: Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe haben wir für Sie in 
einem separaten Ordner zusammengetragen. Bei Bedarf sprechen Sie uns bitte an.

Hausgem. Zitronade, Eis, Blue Curacao  6,90
Hausgem. Zitronade, Eis, Rote Früchte 6,90
Hausgem. Zitronade, Eis, Minze  6,90
Pina Colada 6,90
Ananassaft, Kokos, Sahne, Eis 

Rote Früchte Mojito  6,90
Rote Früchte, Limette, Soda, Minze

Grappa 3,30
Ramazotti  3,30
Ouzo  3,30
Limonello  3,30

Café  3,00
Cappuccino  3,80
Espresso  2,50
Espresso doppio  4,80
Tee (Früchte, Pfefferminze, grüner,  3,00
schwarzer Tee
Tunesischer Grüner Tee mit Minze und  5,20
Pinienkernen

Grauburgunder 0,2l/0,7l 6,90/ 19,90
Petit Chablis 0,2l/0,7l  12,90/44,90

Bordeaux 0,2l/0,7l  6.90/19,90
Chateaux la Roseraie 0,2l/0,7l  11,90/39,90

Mediterraneo 0,2l/0,7l 6,90/19,90
Marie Vallée 0,2l/0,7l  12,90/44,90

h au s - c o c k ta i l s  o h n e 
a l ko h o l  0 , 5 l

d i g e s t i v e  0 , 2 c l

h e i s s g e t r ä n k e

w e i s s w e i n

ro t w e i n

ro s é

g e t r ä n k e


